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Winicius Gustava Trombin, nascido em 5aoc José do Rio Preto (SP), & administrador de empresas formado pela
Universidade Federal de Uberlandia em 2003, mestre em Administracao (Proposicao de um método para analisar a
viabilidade da implantagdo de uma cadeia produtiva em um novo local: o caso da citricultura no Palo
Petrolina-Juazeiro, FEA-RP/USP, 2007), doutor em Administracdo (A Construcio de Cenarios como Suporte ao
Flanejamento Estratégico de Marketing, FEA/USP, 2004],

Socio da Markestrat, desenvolve projetos de plangjaments estratéegice & mapeamento de cadeias produtivas do
agronegacio brasileira, focalizando as interfaces e redes criadas entre os setores. Para a citricultura, atou como
pesquisador em estudos gue foram publicados em livros, artigos cientificos e revistas especializadas no Brasil,
Holanda, Alermanha e Estados Unidos, A principal contribuicdo desses estudos foi a de trazer informacgoes inéditas
que possibilitaram entender de forma mais ampla os aspectos que impactam na sustentabilidade econgmica do
setar. Como resultado, marcaram urma nova fase na cadeia produtiva da laranja, caracterizada por maior
transparéncia e, consequentemente, relacies mais harmanicas entre os elos. Desde 2004, coordena a Pesquisa de
Estirnativa de Safra (PES) realizada pelo Fundecitrus, ern cooperacdo com a Markestrat, Unesp e FEA/RP-USP, que
apresenta com rigor cientifico o perfil do parque citricola e a producao de laranja esperada para a safra no Estado

de 530 Paulo e Trigngulo/Sudoeste Mineira. /
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Engenheira de Alimentos pela UNESP de &, 1. Ria Preto (1994, Especializacio e MBA em Cestao Estratégica de
Megocios pelo IMPSG [(2002) & Mestrado erm Engenharia de Producio pela UFSCar (2011). Ha 15 anos atua como
Cerente de Pesquisa e Desenvolvimenta na JBT FoodTechpara Liguid Foods atendendo o Cone Sul, Atuou por 10
anocs emn processadores citricos [BASCITRUS e CITROVITA) nas areas de Controle e Garantia da Qualidade, Producac
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Jornalista, ingressou na profissdo em 1998 e se especializou na area de agronegocio, onde conguistou o prémic
Atuando com Responsabilidade, da FMC AgriculturalProducts em 2006, Trabalhouw em publicagdes come O Estade
de % Paulo e Istog Dinheire Rural, nos cargos de reporter e editor, Estudou politica e economia na Pontificia
Universidade Catdlica de SP. Atuou come coordenador de jornalismo da Prole/SP e desde 2012 é o diretor executive
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Alexandre Ferreira Costa - Gerente de Produto Regional (LATAMY], na Givaudan.
Engenheiro de Alimentos [UNICAMP), Especializagdo em Engenharia da Qualidade; Especializacio em
Adrministracao e Megdcios; mais de 30 anos de experiégncia em industria de alimentos B2C e B2B; atualmente
responsavel pela plataforma de Citrus para América Latina.
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Engenheira Quimica pela UFRED (1981, com Mestrada [1988) ¢ Doutorada{1297) em Ciéncia de Alimaentos pela Faculdade de
Engenbarna de Alimentos - FEA [ UNICAMP, Fez Doutorade Sanduiche na Universidade de Zaragoza, Espanha ¢ Pés-Doutorado
fa Universidade Degli Studi de Napoli Federico Il, Kalia, E Professora Livie Docemte no Departaments de Alimentos ¢ Mutrigio
da Faculdade de Ciéncia Farmaciuticas - FCRUMESP, onde atua desde 1990, Membra do Comité Cientifico Consultor do
Intarnational Life Sclence Institute - ILS| Brasil. Tem expardncia em Cléncia ¢ Tecnalegia de Alimentos, com énfase na area de
Andlise de Alimeaentos, atuafdo principalmante am pesquisas sobre compostos volateis @ nao volatels de frutas @ suco de frutas,
incluinds o efeito do processaments e o impacts na qualidade do sabor, a avaliacio das caracteristicas fisico-gquimicas,
compostas bioativos e atividade antioxidante, além do dessnvolvimento ¢ validachio de método analitico [cromatografi «
L‘\fspmraf-:tnrnntr-a] para a analise de alimentos _,«/
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Possui graduachio em Mutricio pelo Centro Universitario de Patos Minas - UNIPAM (2010}, mestradao [2013) & doutorado (2016) em
Allmentos ¢ Nutricio, pela Universidade Estadual Paulista (UNESP). Atuou coma nutricienista voluntaria no Servigo Especial de
Satde de Araragquara [SESA), entre 2013 ¢ 2014, ne pregrama de acompanhamento acs portaderes de Hepatite C erdnica em
terapia tripla, ¢ durante o doutarada, realizoy intercambio de doge mesas (10-2014 a 10-2015) ne United States Dapartment of
Agriculture (USDA), Unidade Fort Pierce, Florida, sob orlentagio do Dr. John Manthey. Atualmente, & professora adjunta ne
curse de Nutrigio de UNIPAM, ande & responsavel pelas disciplinas de Nutrigio Materno-infantil, Nutricie ¢ Geriatria, Educacio
Mutricional, Nutricio Comportamantal o Etica Profissional, Também estd responsavel pelos Projetos Integradores do cursa de
Mutricio, aonde vern desenvolvenda trabalhos explorande a atividade antioxidante de frutas, nos campos da estética @
\\fr'ﬂ'\-‘#hl:ﬁﬂ de dogncas cronicas, para um envelbecimento saudavel.
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Marcala Cristianini ¢ Enganhairo de Alimaentes pela Unicamp, Mestre em Food Science pela Universityof Reading (UK @ Doutor
am Ciencia de Alimentos pela Universidade Estadual de Campinas - UNICAMP [sandwichUniversityofCalifornia, Davis).
Atualmaents & Prof Livre Docente da Universidade Estadual de Campinas @ Coordenador Associado do Nlcleo de Estudos o
Pesguisas em Alimentos - MEPA. Trabalhou na industria de alimentos nas areas de DI'I:J-I:".-I';-’H:J-. Garantia de Qualidade «
Desenvolvimente de Produtos [Mestle, CICA, Rhodia Food Ingredients, e ComProductsinternational]. Tem desenvalvido
trabalhos nas areas de processamantos Tarmicos @ Tecnologias Emargentaes (Alta Pressao ¢ Processamento Chmico), Publicou
125 artigos em periodicos especializados ¢ 207 trabalhos am anai de eventos, Orientow 22 dissertacoes de mestrado 12 teses de
doutarado. Ganhou os Prémios CAPES de 2013 & 20017 da Area de Ciéncia dos Alimentos, Prémio de Reconhaeciments Docants
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Engenhaire Ambilental (FUMEP - Escaola de Engenhara de Piracicaba), Mestre em Engenharia Hidraulica e Saneamenta (USSP -
Ezcola de Engenharia de Sio Carlos) ¢ Deutor em Ciéncias - Area de Concentragic: Engenharia [USP - Escola de Engenharia de
Sao Carlos), Term axperi@ncia em Tratamento @ Aproveitamento de Residuos Agroindustriais e Doamasticos para a Producio de
Biccombustiveis e obtengio de Acidos Orgdanicos Volatels ¢ cutros produtos de fermentacio, Atua principalmente na area de
Praducao Biolagica de Hidreganio @ Metano em Reatofes Continuos de Leito Fixo, inicianda inhas de pesquisa em Produdcio de
Biobutanal & Biopolimeras. Desanvolved trabalbho de Pas-doutorada no Indtitute de Fisica de 550 Carlos [USP - IFSC) sobra
Producio de Etanal a partir da Fermentacio de Pentoses de Diferentes Biomassas, Areas de interesse: Sistemas de Tratamento
de Residuos Agroindustriais ¢ Domésticos; Produgio de Hidregénio;, Producio de Acides Organicos; Producio de Metano;
Praducao de Butanol; Proeducio de Palihidroxialcanoatos; Biorrefinariag _’/}
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